«Kid’z magaziiiiine », la page des enfants !

Dans le cadre d’un projet scolaire, des enfants de St-Imier de 7 a 14 ans ont été invités a créer
leur propre journal. Nous vous en présenterons quelques extraits au cours des semaines a
venir. C’est aujourd’hui YOANN qui va inaugurer cette série.

Gateau glacé (Une recette inventée et écrite par Yoann)

Ingrédients : %6 @ M éﬂ

un paquet de framboises surgelées

deux paquets de glace (1 vanille, 1 framboise).
de la creme chantilly sucrée
un paquet de meringues

un moule rectangulaire

Préparation :

Ecrasez les framboises avec le plat de la fourchette et mélangez-les avec la glace a la vanille ;
versez le mélange au fond du moule.

Ecrasez grossierement les meringues et mélangez-les avec la glace a la framboise. Versez ce
mélange par-dessus la couche précédente.

Couvrez de creme chantilly et mettez au congélateur. Laissez glacer pendant plusieurs
heures.

Au moment de servir, démoulez et décorez avec des framboises. @“ wg

Mot caché (par Yoann)
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